
LES SALADES SALADS

SALADE DE LANGOUSTE ET LENTILLES EPICÉES 49
Langouste - Laitue iceberg - Avocat - Tomates confites
- Lentilles épicées - Vinaigrette au Fruit de la Passion

et au Curcuma

Lobster & Spiced Lentil Salad
Spiny Lobster – Iceberg Lettuce – Avocado – Confit

Tomatoes Spicy Lentils – Passionfruit Turmeric
Vinaigrette

SALADE DE CHOU KALE 29
Quinoa – Grenade – Noisettes – Ricotta Fumée

Vinaigrette Clémentine Corse – Avocat

Kale Salad
Quinoa – Pomegranate Seeds – Hazelnuts – Smoked Ricotta

Corsican Clementine Vinaigrette – Avocado

SALADE GRECQUE AU MELON 29
Melon Cantaloup – Concombre – Tomates Datterini – Olives
Noires Feta Grecque – Vinaigrette au Melon – Origan Frais

Greek Style Melon Salad
Cantalope – Cucumber – Datterini Tomatoes – Black

Olives Greek Feta – Melon Vinaigrette – Fresh Oregano

LES ENTRÉES APPETIZERS
ZAALOUK MAROCAIN 21

Khadiffa – Pain Pita

Moroccan Eggplant Zaalouk
Crispy Khadiffa – Warm Pita Bread

THON BAGNAT ROLL 29

Tuna Bagnat Roll
Mediterranean Tuna Tartare – Homemade Brioche Buns

Radish Olives – Basil – Tomato – Salt Cured Egg Yolk

Tartare de Thon Méditerranéen – Brioche Maison – Radis
Olives Basilic – Tomate – Jaune d’Œuf Confit

CRUDO DE DAURADE 32

Summer Seabream Crudo
Citrus Vinaigrette – Kumquat – Coriander Cress – Hazelnuts

Chili Oil

Vinaigre d'Agrumes – Kumquat – Cresson de Coriandre
Noisettes – Huile Pimentée

TARTARE DE BOEUF AUX SAVEURS 
DU MOYEN-ORIENT 32

Boulgour – Menthe – Persil – Tomates – Échalotes
Vinaigrette à la Grenade – Jaune d’œuf confit

Bulgur Wheat – Mint – Parsley – Tomatoes – Shallots
Pomegranate Vinaigrette – Confit Egg Yolk

Middle Eastern Beef Tartare

TOMATE TONNATO 34
Thon Méditerranéen – Tomates Anciennes

Câpres à Tiges Oignons Pickles – Sauce Tonnato Roquette
Basilic 

Tomato Tonnato
Mediterranean Seared Tuna – Local Tomatoes – Caper Berries

Pickled Onions – Tonnato Sauce – Arugula – Basi

BURRATA CREMEUSE 28

Creamy Burrata
Seared Heirloom Tomato - Tomato Coulis

Pesto Crumble - Basil

Tomate ancienne poêlée - Coulis de tomate
Crumble au pesto - Basilic

STEP INTO 

THE LUCIA

EXPERIENCE

CUISINE 
DU SOLEIL

ALLERGEN
INFORMATION

Tous les prix incluent la TVA - 
Tous les prix sont en euros.
All prices are in Euro, VAT is

included.

Veuillez informer votre 
serveur de toute allergie.

Please inform your waiter of 
any allergies.



TOMATES DATTERINI 12
Datterini Tomatoes

Baby Gem Salad
 Pecorino – Toasted Breadcrumbs

Caccio e Pepe Dressing 
Grated Cured Egg Yolk

SUCRINE 12
Pecorino Râpé – Chapelure Toastée

Sauce Cacio e Pepe 
Jaune d’Œuf Confit Râpé

Truffle French Fries
FRITES FRAÎCHES TRUFFE 19

Légumes De Saison 12
LÉGUMES DE SAISON 12

French Fries
FRITES FRAÎCHES 12

Sliced Avocado
AVOCAT TRANCHÉ 12POMMES DE TERRE GRENAILLE RÔTIES 12

Ail – Romarin

Roasted New Potatoes
Garlic – Rosemary

Les Accompagnements SiDES

LES PLATS MAINS
POULET MILANAISE CACCIO E PEPE 38

Cœur de Romaine – Pecorino – Jaune d’Œuf Confit Râpé
Chapelure Toastée – Sauce Cacio e Pepe

Cacio e Pepe Chicken Milanese
Romaine Lettuce – Pecorino – Grated Salt Cured Egg Yolk

 Toasted Breadcrumbs – Cacio & Pepe Dressing

TAGLIATA DE BOEUF PANZANELLA 49
Artichauts – Tomates Cerises – Croûtons à l’Ail

Parmesan Roquette – Huile de Thym

Beef Tagliata Panzanella
Artichokes – Cherry Tomatoes – Garlic Croutons

Parmesan Arugula – Thyme Oil

EFFILOCHÉ D’AGNEAU À LA MÉDITERRANÉENNE 39
Pain Pita – Tomates – Cœur de Romaine 

Oignons au Sumac – Menthe – Sauce Tahini Citron

Mediterranean-Style Slow Braised Lamb
Warm Pita Bread – Tomatoes – Shredded Lettuce

 Sumac Onions Mint – Tahini Lemon Sauce

FILET DE LOUP  46
Caponata d'aubergines - Coulis de poivrons rouges

Poivrons rouges rôtis

 Seabass Fillet
Eggplant Caponata - Red Pepper Coulis - Roasted Red

Peppers

TENTACULES DE POULPE A LA PLANCHA 41
Houmous maison - Chorizo croustillant 

Vinaigrette au Citron

Octopus a la Plancha
Homemade Houmous - Crispy Chorizo

Lemon Vinaigrette

BURGER DE LANGOUSTE 55
Pain Brioché Toasté – Coleslaw Croquante

Avocat Mayonnaise Épicée - Frites Fraîches

Lobster Burger
Toasted Potato Bun – Crunchy Coleslaw

Avocado – Spicy Mayo - French Fries

TROFIE AU PESTO 34
Pesto Basilic Maison – Stracciatella

Trofie Pasta al Pesto
Homemade Basil Pesto – Stracciatella

SPAGHETTI CHITARRA AUX CREVETTES 39
Spaghettis frais - Sauce aux tomates cerises - Ail

Flocons de piment - Persil

Spicy Shrimps Spaghetti
Fresh Spaghetti - Cherry Tomato Sauce - Garlic 

Chili Flakes - Parsley

VÉRITABLE HOUMOUS 16
Pain Pita – Épices Zaatar

Chickpea Hummus
Warm Pita Bread – Zaatar Spices

PATATAS BRAVAS 16
Mayonnaise aux Herbes Épicées – Aioli

Patatas Bravas
Spicy Herb Mayo – Aioli

FOCACCIA MAISON ET DIPS 18
Pesto – Stracciatella – Caviar de Tomates

Homemade Olive Oil Focaccia & Dips
Pesto – Stracciatella – Tomato Caviar

À GRIGNOTER TO SHARE

POIVRONS RÔTIS 18
Ricotta Et Labneh à l’Ail Confit – Zaatar Pistache

Roasted Red Peppers
Ricotta & Confit Garlic Labneh – Pistachio Zaatar

CREVETTES LOLLIPOPS 18
Mayonnaise Harissa Verte

Shrimp Lollipops
Green Harissa Mayo

FALAFELS MAISON 15
Sauce Tahini au Yaourt

Homemade Falafels
Tahini Yogurt Sauce

ADD SOME TRUFLLE 25
ADD SOME CAVIAR 65

CAVIAR 30GR 130 / 50GR 195
CREME FRAICHE – CHOPPED CHIVES

EGG YOLK – BLINIS

aDD MORE FUN


