Notre menu évolue au fil des saisons, offrant une variété de délices culinaires créatifs inspirés par la Cuisine Du Soleil.

Cette cuisine est influencée par les diverses saveurs que I'on trouve dans les régions bénies par un ensoleillement abondant. Chaque plat est soigneusement

préparé avec des ingrédients qui ont été caressés par les rayons du soleil, capturant ainsi I'essence de la chaleur, de la fraicheur et de la vitalité.

Like a DJ’s evolving setlist, our menu grooves with the seasons, offering an ever-changing array of creative Cuisine Du Soleil. This culinary style is inspired

by the vibrant flavors found in regions blessed by ample sunlight. We craft each dish with ingredients that have been kissed by the sun itself, capturing the

essence of warmth, freshness, and vitality.

BON APPETIT!

Facarees ok CiTrovitte & FETA 22
Grain De Pavot - Sauce Yaourt Aux Herbes
Pumpkin & Feta Fritters

Poppy Seeds —@Hgb@Yogurt Sauce

SALADE DE BETTERAVE & FruiTs ROVGES 23
Pousses D’épinard — Tomates Cerises - Oignon Pickles - Tzatziki
Heirloom Beetroot & Red Berry Salad
Baby Spinach - Cherry Tomatoes — Pickled Onions - Tzatziki

09
Hovmous D' HivEr AV PoTiMARRON |8

Salade de Carotte A L'Orange - Olives Noires - Raisins
Coriandre - Menthe - Pain Pita

Winter Vegetable Hummus

Carrot & Orange Salad - Black Olives - Raisins
Coriander - Mint - Pita Bread
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VELOVTE Dv Tour |6
Soup of the day

CAMEMBERT PANE (Povr 2) 26

Salade Frisée - Pommes Vapeur - Graines de Grenade

Baked Camembert (For 2)
Frisée Salad — Chives - Pomegranate Seeds

1

PiNsA A LA TrUFFE 39
Créme a la Truffe - Mozzarella - Truffe fraiche rapée - Roquette
Truffle Pinsa

Truffle Cream - Mozzarella — Fresh Shaved Truffle - Arugula
00

SAINT J AcovEs PoELEE 28
Endive Caramélisée A L’orange - Ciboulette
Pan-Seared Scallops
Caramelized Endives - Fresh Orange - Chives

0@
SALADE DE PoverE A LA PLANCHA 26

Salade De Pomme de Terre A La Tapenade Verte - Olives Noires
Poivron Réti — Cépres Tige — Coulis de Poivrons Rouge Epicé

Grilled Octopus Salad

Potato & Green Tapenade Salad - Black Olives - Roasted Red
Peppers — Caper Berries — Spiced Red Pepper Coulis

TARTARE DE BOEVF A LA LiBANAISE 238
Boulgour - Menthe - Persil - Tomates - Citron - Huile Olive
Oignons Rouges - Jaune D’oeuf
Lebanese-Style Beef Tartare

Bulgur - Mint - Parsley - Tomatoes - Lemon - Olive Oil
Red Onions - Egg Yolk

SAaLave kate 24

Pousse Epinard - Poire - Manchego Fromage - Pan Caracau
Noix - Vinaigrette Moutarde Miel

Kale Salad

Baby Spinach — Pear - Manchego Cheese - Carasau Bread
Walnuts - Honey Mustard Vinaigrette

O0¥

PiNsa CAPRESE 32

Sauce Tomate — Tomates Cerise — Straciatella - Olives Noires - Basilic Frais

Caprese Pinsa

Tomato Sauce - Cherry Tomatoes - Stracciatella - Black Olives - Fresh Basil

0%0

PiNsA VERDE 34

Base Crémeuse - Broccolinis — Saucisse ltalienne — Mozzarella

Verde Pinsa

Creamy Base - Broccolini - Italian Sausage - Mozzarella
0¥

1 CELERI  GLUTEN % CRUSTACES © CEUFS £ POISSONS () LAIT ©) MOLLUSQUES () ARACHIDES <) GRAINES DE SESAME () VEGETARIEN () FRUITS A COQUES —
Veuillez informer votre serveur de foute allergie.
Please inform your waiter of any allergies.

TOUS LES PRIX INCLUENT LATVA - TOUS LES PRIX SONT EN EUROS
ALL PRICES ARE IN EURO, VAT IS INCLUDED




Fiter o€ Lovr 36
’Purée de Patate Douce
Epinards Sautés - Cepes

Pan-Fried Seabass Filet

Sweet Potato Purée - Sautéed Spinach -
Porcini Mushrooms

v}
CABiLLAVD A tA MEDITERRANEENNE 36

Cabillaud Crolite aux Herbes - Bouillon de légumes safrané

légume de saison - Aloli Safrané - Ail - Croltons - Chorizo
Mediterranean-Style Cod

Herb Crusted Cod - Saffron Vegetable Broth
Seasonal Vegetables - Saffron Aioli — Garlic - Croutons - Chorizo

BOTO%
SoLeE MEUNIERE 0V GRiLLEE 95
Purée de Pomme de Terre
Sole Meuniére or Grilled

Mashed Potatoes

Q0%

Burcer WaeYv Qucia 38

Steack de Wagyu - Onions Caramélisés
Cheddar Rouge - Sauce Secréte Lucia

Lucia’s Wagyu Burger

Wagyu Beef Patty - Caramelized Onions
Red Cheddar - Lucia’s Secret Sauce

Ficer o€ BoEvF &)

Pomme de Terre Fondantes — Mini Carottes -
Mini Poireaux - Jus de viande

Beef Tenderloin

Fondant Potatoes - Baby Carrots - Baby Leeks -
Beef Jus

Supp : Foie Gras 15 - Truffle 20
0
MaAcrer oE CANARD AV MiEL ET 2AATAR 39
Fricassée de Potimarron - Chataignes - Girolles
Honey & Zaatar Duck Breast

Butternut Fricassée — Chestnuts — Chanterelle Mushrooms

00

Risorro SAINT JACOVES BUTTERNVT 34

Saint Jacques - Emulsion de Noisette - Noisettes Caramélisées

Scallop & Butternut Risotto

Seared Scallops - Hazelnut Emulsion — Caremalized Hazelnuts

000

PaccHeri Avx Morittes 35
Vin Blanc - Sauce Créme - Stracciatella - Parmesan
Paccheri & Morel Mushrooms

White Wine - Cream Sauce - Stracciatella - Parmesan

0¥

DECOVVREZ NOTRE TABLEAY DES “SUGGESTIONS" DU JOUR.

SEE OUR SPECIALS BOARD FOR DAILY DELIGHTS.

LES ACCOMPAGNEMENTS
SiDES

FriTes FrAaicues 7 SALADE EPiNARD 7 Brocotinis 9
FRENcH FRIES Parmesan rapé - Huile de truffe Broccolini = Noix Caramélisées — Feta -Huile

. d’olive
PurEE DE POMMES OE TERRE 7 SriNAcH SALAD

BrOCCOLINI
Parmesan - Truffle Oil
Masueo PorAToEs Broccolini - Caramelized Walnuts - Feta - Olive Oil

Supp : Truffle 20

PoELEE DE CHAMPIGNONS |2 SALADE O'ENDIVE & POIRE |2

Champignons de saison - Huile d’olive - Ail - Endives - Poire - Vinaigrette moutardée a
Persil I'ancienne — Copeaux de Parmesan

SAVTEED MusHroOMS ENoivE & PEAR SALAD
Seasonal Mushrooms - Olive Qil - Garlic - Parsley Endive - Pear - Grain Mustard Vinaigrette — Parmesan

Shavings
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