Chisine D Sstoit

Notre menu évolue au fil des saisons, offrant une variété de délices culinaires créatifs inspirés par la Cuisine Du Soleil.

Cette cuisine est influencée par les diverses saveurs que 'on trouve dans les régions bénies par un ensoleillement abondant. Chaque plat est soigneusement

prépareé avec des ingrédients qui ont été caressés par les rayons du soleil, capturant ainsi 'essence de la chaleur, de la fraicheur et de la vitalite.

Like a DJ’s evolving setlist, our menu grooves with the seasons, offering an ever-changing array of creative Cuisine Du Soleil. This culinary style is inspired

by the vibrant flavors found in regions blessed by ample sunlight. We craft each dish with ingredients that have been kissed by the sun itself, capturing the

essence of warmth, freshness, and vitality.

BON APPETIT!

Los Critrses
Strtors

Frites DE PANiSSES 24
PIMENT D’ESPELETTE - COMPOTEE DE TOMATE
Provencal Chickpea Fries 24

Espelette Chili - Tomato Compote

%0
Povere Grittk 3§

SALADE DE POMMES DE TERRE & TAPENADE D’OLIVES
VERTES - OLIVES NOIRES - POIVRONS ROUGES ROTIS
CAPRONS - COULIS DE POIVRONS ROUGES EPICE

Grilled Octopus 31

Potato & Green Olive Tapenade Salad - Black Olives
Roasted Red Peppers — Caper Berries — Spiced Red Pepper Coulis

oY

TomaATEs & BurrATA 29

TOMATES CEUR DE BEUF - BURRATA - POUDRE DE PESTO
OLIVES SECHEES - OLIVES TAGGIASCHES

Tomatoes & Burrata 29

Heirloom Tomatoes ~ Burrata — Pesto Seasoning ~ Dried Olives ~ Taggiasca Olives
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TarTAre DE BoEvr A L' ITALIENNE 36
ARTICHAUT - ECHALOTES - PECORINO A LA TRUFFE
Italian-Style Beef Tartare 36

Artichoke - Shallots - Truffle Pecorino

BurrAara GEANTE fl LA TrRYFFE 5006 95

TOMATES CEUR DE BEUF - ROQUETTE - OLIVES TAGGIASCHES
TRUFFE FRAICHE - VINAIGRETTE TRUFFEE

Giant Truffle Burrata 500g 95

Heirloom Tomatoes - Arugula — Taggiasca Olives
Fresh Truffle - Truffle Vinaigrette

0800

.
PiNsa A LA TrYFFE 45
CREME A LA TRUFFE - MOZZARELLA - TRUFFE D’ETE - ROQUETTE
Truffle Pinsa 45

Truffle Cream - Mozzarella - Summer Truffle - Arugula

O%6

PiNsA CAPRESE 38

SAUCE TOMATE - TOMATES CERISES
STRACCIATELLA - OLIVES NOIRES - BASILIC

Caprese Pinsa 38

Tomato Sauce — Cherry Tomatoes — Stracciatella - Black Olives - Basil
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Dirs Du?usu 29

OLIVES DE KALAMATA KALIOS - TZATZIKI
CAVIAR D’AUBERGINE AU TAHINI - PAIN PITA

Dips Du Soleil 29
Kalios Kalamata Olives — Tzatziki ~ Tahini Eggplant Caviar — Pita Bread

e
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Graveax De SAavMoN MaisoN 29

CEUFS DE SAUMON - ANETH - CITRON CONFIT - SAUCE RANCH TAHINI

Homemade Salmon Gravlax 29
Salmon Roes - Dill - Confit Lemons - Tahini Ranch Sauce
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Crvoo DE Daveave 32
MARINADE A ORANGE ET AUX NOISETTES - CORIANDRE

OIGNONS ROUGES - KUMQUAT - CREME D’OLIVES DE KALAMATA KALIOS

Sea Bream Crudo 32

Sliced Sea Bream - Orange Hazelnut Marinade — Cilantro
Red Onions -~ Kumgquat - Kalios Kalamata Olive Cream
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BEi6NETS DE CHOV-FLEUR 22

ZA'ATAR ET SUMAC - LABNEH - NOIX
CORIANDRE - CHERMOULA AU CITRON CONFIT

Cauliflower Tempura 22

Za'atar Sumac Batter — Labneh - Walnuts - Cilantro — Confit Lemon Chermoula
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CHEvrE CHAvD ET TomATES CONFITES 28

TOMATES BASSE TEMPERATURE - HUILE DE THYM - AIL - FOCACCIA

Warm Goat Cheese & Confit Tomatoes 28

Slow Cooked Tomatoes — Thyme Oil - Garlic - Focaccia
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Los Seltucdes
Seelbects

SaLave De Cuov kate 27

MESCLUN - AVOCAT - TOMATES CERISES - TOMATES CONFITES - PAN CARASAU

ZESTE DE CITRON - PARMESAN - SAUCE A LANCHOIS
Kale Salad 27

Mesclun - Avocado - Confit Tomatoes - Lemon Zest
Parmesan Cheese - Anchovy Dressing - Pan Carasau
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Coeve DE LaiTvE ET HoMArD L8

CHAIR DE HOMARD - CROUTONS - CONFIT DE KUMQUAT
VINAIGRETTE ITALIENNE - CIBOULETTE - COPEAUX DE PECORINO

Lobster & Lettuce Hearts 48

Lettuce Hearts — Lobster — Croutons - Confit Kumquats
Italian Vinaigrette — Chives — Pecorino Shavings
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SALADE DE BETTERAVES HERITAGE & Fruits ROVGES 26

EPINARDS FRAIS - TOMATES CERISES - SUPREMES D’ORANGE
OIGNONS MARINES - TZATZIKI - VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE

Heirloom Beetroot & Red Berry Salad 26

Baby Spinach — Cherry Tomatoes — Orange Supremes
Pickled Onions — Tzatziki — Raspberry Vinaigrette
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Tormare TonnaTo 22

MOZZARELLA DE BUFFLONNE - TOMATES ANCIENNES - OIGNONS MARINES

SAUCE TONNATO AU THON - BASILIC - ROQUETTE - CAPRONS
Tomato Tonnato 22

Buffalo Mozzarella — Heirloom Tomatoes - Pickled Onions
Tuna Tonnato Dressing - Basil - Arugula - Caper Berries

086




Los /s

FiteT DE POVLET A LA MiLANAISE FACON CESAR 36 ENTRECOTE PANZANELLA 49
POULET PANE - CEUF POCHE - SUCRINE

I > _TOMATES CERISES - CROUTONS A L'AIL - PARMESAN
CROUTONS - SAUCE CESAR - PARMESAN OLIVES A LA NIGOISE - ROQUETTE - ARTICHAUT - HUILE DE ROMARIN
Chicken Caesar Milanese 36

Panzanella Entrecote 49
Breaded Chicken Breast — Poached Egg

Cherry Tomatoes - Garlic Croutons — Aged Parmesan - Nigoise Olives
Baby Gem Lettuce - Caesar Dressing - Parmesan — Croutons Arugula - Artichokes - Rosemary Oil

06 oF

SAVMON EN ¢rOU TE DE PisSTACHE 36 Fusitei ALLA TrAPANESE 3]

PESTO DE TOMATES ET AMANDES
BABAGANOUSH DE COURGETTE - PICKLES DE COURGETTE
SAUCE PISTACHE, CITRON VERT ET ANETH TOMATES CONFITES - STRACCIATELLA

Pistachio Crusted Salmon 36 Fusilli Alla Trapanese 31
Zucchini Babaganoush - Zucchini Pickles - Pistachio, Lime, & Dill Salsa

Tomato Almond Pesto - Confit Tomatoes — Stracciatella

i 0049

COTELETTES D' AGNEAY MARINEES 46 LiN6ViNi ALLA VONGOLE 42

MINI COURGETTES - PESTO DE MENTHE ET PISTACHES PALOURDES - TOAL'!ATE? ?iﬁ:sij - PETS'Z AlL - VINBLANC
. mn ni n
Marinated Lamb Cutlets 46 a ch TgU . aP (I) gog e - White Wi
Baby Zucchini ~ Mint Pistachio Pesto ams 7 -herry fomatoes ~ Tarsiey — barie - e Tine

0 0¥

Fiter 0 DAvRADE POELE 38 i

BABY ARTICHAUTS - PUREE D'ARTICHAUTS - SAUCE GRENADE VIERGE
Pan-Seared Sea Bream 38

Baby Artichokes — Artichokes Purée — Pomegranate Sauce Vierge /’ 4
DECOUVREZ NOTRE TABLEAV DES ‘SUGGESTIONS' DU TOUR. ( ¥
SEE OUR SPECIALS BOARD FOR DAILY DELIGHTSS. \
|
/

LES
ACCOMPAGNEMENTS

SiDES ./meyaez velie /zér/l‘
Haricors VERTS SAVTES |& ﬁ y Z ’.
FETA - NOIX CARAMELISEES Qmﬂ M M
Sautéed Green Beans 14 :

Feta - Caramelized Walnuts
000

ANG Bevrre BLANC av Caviar STuriA 29

‘TOHAYE{ NGENNES ls BEURRE BLANC - CAVIAR - CIBOULETTE

OIGNONS MARINES - OLIVES A LA NICOISE - BASILIC - BALSAMIQUE Sturia Caviar Beurre Blanc 29
Heirloom Tomatoes 15

Beurre Blanc Sauce - Sturia Caviar - Chives
Pickled Onions - Nigoise Olives - Basil - Balsamic

0L
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i BEvrrE BLANC A L'0RANGE ET OEVFS DE SAVMON 2|
FRriTES FRAICHES |2
. BEURRE BLANC - JUS D’ORANGE - LIQUEUR D’ORANGE
Hand-Cut Fries 12 ZESTE D’'ORANGE - OEUFS DE SAUMON
FRITES MAISON A LA TRUFFE FRAICHE & MAYONNAISE TRUFFE |8

Orange Beurre Blanc with Salmon Roes 21
Hand-Cut Fresh Truffle Fries with Truffle N\ayonnaise 18 Beurre Blanc - Orange Juice - Orange Liqueur - Orange Zest — Salmon Roes
009

08
, - YONNAISE A LA TRUFF OMARD
PUREE DE POMMES DE TERRE ONCTVEUSE |2 Ma . f:l"/\f\ Aea 7 . EI5 Homaro 40
Creamed Potato Purée 12 rurrie Mayonnaise Lobster 40

0009 (%)

Creamy Fresh Truffle Potato Purée 18 AvocAr TRANCHE |2 FETA §
000

— Sliced Avocado 12 Feta %hgese 8
SALADE DE JEUNES POUSSES |2 ®

CROUTONS A L'AIL - COPEAUX DE PARMESAN
VINAIGRETTE BALSAMIQUE

Baby Mixed Leaf Salad 12

Garlic Croutons — Parmesan Shavings - Balsamic Vinaigrette

TRYUFFE FrAicHE 20 Caviar STuRiA
Fresh Truffle 20 15g 49

9 30g98
046 8

COovrGETTES GRILLEES |2 ’ N -
SAUCE YAOURT A LA MENTHE
Grilled Zucchini 12 ) )
Yogurt Mint Sauce  CELER) 4 GLUTEN  CRUSTACES ) GEUFS % POISSONS () LAT
@ MOLLUSQUES () ARACHIDES < GRAINES DE SESAME © VEGETARIEN

Veuillez informer votre serveur de foute allergie.
Please inform your waiter of any allergies.

TOUS LES PRIX INCLUENT LATVA - TOUS LES PRIX SONT EN EUROS
ALL PRICES ARE IN EURO, VAT IS INCLUDED




